
B L E N D

Color muy intenso y de 
matiz profundo con tonos 
violetas y rojos oscuros.


Aromas de frutos negros, 
pimiento rojo, combinados 
con notas de especias, 
hierbas y flores.


En boca, tiene un inicio 
voluminoso que deja al 
vino en un centro de boca 
profundo y amplio, donde 
se encuentran taninos 
presentes y agradables. 
Final duradero.

Cada uno de los varietales 
es elaborado 
individualmente y añejado 
en barricas de roble francés 
durante 12 meses y 18 meses 
de estiba en botella.


Malbec: 50 % primer uso, 
50% segundo uso.


Cabernet Franc: 60 % 
primer uso, 40% segundo 
uso.

Notas de Cata 

Crianza

16° a 18° C.

Malbec 60% 
Cabernet Franc 40%

Temperatura 
recomendada

Valle de Uco, 
Mendoza, Argentina

Zona

Selección de bayas en 
forma manual.


⁠Maceración pre-
fermentativa en frio.


